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Congratulations! You can now enjoy the fresh
and tasty coffee with Cafflano® Kompact

gﬁ KoMPACT

Product Design and
Characteristics

Airlock (Material: polypropylene)

Airlock seals off the bellows chamber to
prevent brewed coffee from leaking and
enhances the portability when the unit is
compressed.

Micro Filter (Material: polypropylene, stainless steel)
Eco-friendly filter made with long-lasting
stainless steel. It is convenient and easy-to-
use when brewing, storing and cleaning.
Pulling Plate (Material: polypropylene)

The Pulling Plate guarantees a safe and
function way to place the Cafflano® Kom
pact on top of a vessel (cup or tumbler) wh
en extracting coffee by pressing or squeez
ing.

Bellows Chamber (Material: silicon)

Bellows Chamber works as a compressor in
which ground beans and water are mixed
and infused. After appropriate infusing tim
e, brewed coffee can be easily extracted by
pressing Bellows Chamber. Bellows enable
a maximum transmission of power while
pressing with minimal force. This creates
an enhanced, easy extraction. The unit can
be compressed by pressing down and seal
ing the Airlock, making it easy to transport.

Press Guide (Material: polypropylene, PC)
The Press Guide supports the Bellows
Chamber and prevents it from moving or
swaying so that the user is protected from
potential danger of heat and other circum
stances that may occur during extraction.

Pouch (Material: nylon, Ethylene-vinyl acetate: EVA)
The Pouch is designed for storing and
traveling with your Cafflano® Kompact.
The special fabric protects from external
shock/damages and UV rays.

Please visit Cafflano® homepage, www.cafflano.com
for detail product information and demo clips.

EN
Brewing Coffee @ Caution : DO NOT seal Airlock after putting in hot water. Bellows Chamber may expand and result in a disconnected Press Guide.
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Unscrew Airlock and remove. Put ground beans (10~30gas  Close Micro Filter and Put it on a cup or tumblerand  Enjoy freshly brewed
Unscrew Micro Filter and per own tastes) and add hot infuse (1~3min as per slowly press it one time. coffee

remove, water, own tastes). (Pressing multiple times may

result in increased silt.)

+Be cautious to add the adequate amount of water (especially hot water) as brewed coffee may overflow due to coffee bloom.
*Brewing time may differ depending on types of roasted beans, customers’ taste and various circumstances.

*Gently agitating with Micro Filter covered, or by stirring with a spoon or other utensil may help reduce brewing time.

+Be cautious as brewed coffee may spill while flipping over Cafflano® Kompact for extraction.

Cold Brew
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Put ground beans (10~30g as per Close Micro Filter, seal Put it on a cup or tumbler and
individual tastes) and add Airlock and infuse slowly press it one time.

room-temperature or cold water.  (4~8 hours as per (Pressing multiple times may
individual tastes). result in increased silt.)

Unscrew Airlock and
remove, Unscrew Micro
Filter and remove.

Enjoy freshly brewed
coffee!

+Be cautious to add the adequate amount of water (especially hot water) as brewed coffee may overflow due to coffee bloom.
*Brewing time may differ depending on types of roasted beans, customers’ taste and various circumstances.

*Gently agitating with Micro Filter covered, or by stirring with a spoon or other utensil may help reduce brewing time.

+Be cautious as brewed coffee may spill while flipping over Cafflano® Kompact for extraction.

@ Caution

Please clean and wash the product before using it for the first time. (use
a soft sponge and neutral detergent, and then thoroughly rinse it)

Do not expose to direct heat/flames to prevent deformation or
discoloration.

Do not heat, boil or use it for cooking.

Do not let children use this product. Do not use it next to infants or
children and keep it out of their reach

Do not use this product for anything other than its original purpose of
use. (Do not use foreign substances other than coffee beans)

If Airlock is not properly sealed, tilting the product to one side may cause
content spill.

Always be cautious when consuming hot water/drinks. Hot liquids can
scald user.

Keeping substances inside for a long period of time may result in
discoloration of the product,

o O O O 00O O O

Cleaning and Keeping

00 OO0 O OO0 O 00O O

Remove coffee grounds and clean the product with running water. Coffee grounds could be
used as culture soil or fertilizer.

Cleaning guide is uploaded on Cafflano® homepage. (www.cafflano.com)

The product can be disassembled and cleaned. Use soft cloth or sponge with neutral
detergent

Do not clean with steel wool, apply bleach or cleaners containing chlorine on any part of
the product.

Using bleach or cleaners containing chlorine may result in discoloration of the product.
Allow to dry completely to prevent water spots or patches of rust on stainless parts of the
product.

Cleaning and keeping it dry immediately after use can prevent odor and discoloration,
leading to a longer life of the product.

Do not place the product in dishwasher, dish drier, any type of oven or microwave.

In case patches of rust, water spots, odor or discoloration occur; add watered-down
vinegar to the product for some time. Take it out and clean with a soft cloth or sponge.
You can also use baking soda or exclusive detergents for stainless steel products.

Drink. Wash. Drink. Wash. Drink. Wash. Then, you can use and enjoy as if it was brand new
for much longer.




Herzlichen Gliickwunsch! Du kannst jetzt frischen,
= leckeren Kaffee aus deiner Cafflano® Kompact genieRen.
KomPACT

Produkt Design
und Bestandteile

Luftverschluss (Material: Polypropylen)
Der Luftverschluss verschlieBt die untere Kam
mer, um verschiitten von gebriihten Kaffee zu
verhindern und um im komprim ierten Zust
and die Transportierbarkeit zu verbessern.
Mikrofilter ial: polypropylen und
Umweltfreundlicher Filter aus bestandigem Ede
Istahl. Praktisch, leicht zum Briihen und Filten zu
benutzen, aufzubewahren und zu reinigen.

Druckuntersatzplatte (Material-Polypropylen)
Die Druckuntersatzplatte sorgt fiir einen sich
eren und stabile Halt beim benutzen des Caff
lano® Kompact wahrend der extrahierte Kaff
ee in die ein GefaB (Tasse oder Becher) ged
riickt, bzw. gepumt wird.

Untere Kammer (Material:Silikon)

Die Untere Kammer fungiert zur Kompre ssion
sbehalter, in dem gemahlener Kaffee und Was
ser eingegossen und gemischt werden. Nach
einer angemessenen Extrak tionszeit (in der
der Kaffee ,zieht"), kann der fertige Kaffee dur
ch pressen, bzw. pu mpen herausgedrickt
werden. Die Kamm er ermdglichte eine maxim
ale Kraftiiber tagung mit minimalem Druck.
Dadurch ist ein schnelles Herauspressen mog
lich. Die Einheit kann im zusammengedriick-
ten Zustand mit dem Luftverschluss versch los
sen werden und dadurch komprimiert gehalt
en und leicht transportiert werden.

Aup ere Druckfithrung (Material: Polypropylen, PC)
Die Druckfiihrung unterstiitzt die untere Kamm
er und verhindert ungewiinschte Bewegungen.
Dadurch werden die Kaffeebereitenden vor mo
glichen Gefahren, etwa durch Verbrennungen
wahrend der Extrahierung geschiitzt.
Sickchen (Material: Nylon, Ethylenvinylacetat)
Das Séckchen ist als Aufbewahrungs- und Reis
eutensil fur dein Cafflano® Kompact konzip
iert. Seine spezielle Gewebestruktur bietet Sch
utz vor &uBeren Erschitterungen oder UV-
Strahlen.

Kaffeebriihen Warnung : NICHT den Druckluftverschluss nach dem Einfiillen von HeiRwasser benutzen. DE
Die untere Kammer konnte sich ausdehnen und die auBere Druckfihrung 6ffnen.
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Drehe den Luftverschluss auf ~ Fle K (10-30gje nach ~ SchlieRe den Mikrofilter  Stiilpe deinen Cafflano® Kompact auf eine  GenieRe deinen
und entferne diesen sowie den  deinem Geschmack) und heiRes Wasser hinein.  und lass den Kaffee  Tasse oder einen Becher und presse einmal.  frisch gebriihten
aufgedrenten Mikrofiter. ziehen (13 Minuten, je  (Mehrfaches Pressen zu einer erhghten Kaffee!

nach deinem Geschmack) Menge an festen Kaffeesedimenten fiihren.)

"« Sei vorsichtig und fulle nur eine angemessen Wassermenge ein (speziell bei heiBem Wasser), denn der aufgebrihte Kaffee kénnte sonst beim “Aufblihen” |

(Aufquellen) wahrend des Ziehens UberflieRen.
« Die Briihzeit variiert abhangig von Art und Réstung der Bohnen, den Geschmack und anderen Faktoren.
« Sanftes ritteln mit angedrehtem Mikrofilter oder kurzes Riihren mit einem Loffel 0.a. kann helfen, die Briihzeit zu verkiirzen.
|_ = Sei vorsichtig beim umdrehen des Caffloano® Kompact, damit du keinen heifen Kaffee verschittest.

Kaltgebriihter Kaffee
_— . — S /
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Drehe Mikrofilter auf und Fiille gemahlene Kaffeebohnen (10-30g je SchlieBe den Mikrofilter und  Stiilpe deinen Cafflano® Kompact auf eine  GenieRe deinen frisch
entferne diesen. nach deinem Gesch mack) und Wasser den Luftverschluss und lass ~ Tasse oder einen Becher und presse einmal. gebriihten Kaffee!

(Zimmertem peratur oder gekilhit) hinein. ~ den Kaffee ziehen (4-8 Stunden,  (Mehrfaches Pressen zu einer erhohten
je nach deinem Geschmack)  Menge an festen Kaffeesedimenten filhren.)

("« Seivorsichtig und fiille nur eine angemessen Wassermenge ein (speziell bei heiBem Wasser), denn der aufgebriihte Kaffee kdnnte sonst beim “Aufbliihen”
(Aufquellen) wéahrend des Ziehens UberflieRen.
« Die Bruhzeit variiert abhangig von Art und Réstung der Bohnen, den Geschmack und anderen Faktoren.
= Sanftes ritteln mit angedrehtem Mikrofilter oder kurzes Rihren mit einem Loffel 0.4. kann helfen, die Brihzeit zu verkirzen.
__* Sei vorsichtig beim umdrehen des Caffloano® Kompact, damit du keinen heiRen Kaffee verschttest.

Bitte besuche die Cafflano® Webseite, www.cafflano.com
fir detailierte Produktinfos und Demo-Videos.

@ Warnung Reinigung und Aufbewahrung

O Bitte reinige das Produkt vor der Erstbenutzung. (Benutze einen wei O Entferne Kaffeesatz und spiile das Produkt unter laufendem Wasser ab. Kaffeesatz kann als
chen Schwamm und ein neutrales Spulmittel und spile es anschlieBend Nahrboden oder Diinger verwendet werden.
grindlich mit klarem Wasser. O Eine Reinigungsanleitung ist auf der Cafflano® Webseite (www.cafflano.com) zu finden

O Setze das Gerét nicht direkter Hitze oder Flammen aus, um Verfor O Das Produkt kann zum reinigen auseinandergenommen werden. Benutze dazu einen
mungen und Verfarbungen zu vermeiden weichen Schwamm und neutrales Spalmittel

O Nicht erhitzen, abkochen oder zum kochen benutzen. O Nicht mit Stahiwolle, Bleichungsmittel oder chlorhaltigen Reinigungsmitteln verwenden.

O Lass keine Kinder das Produkt benutzen. Benutze es nicht direkt neben O Bleichmittel und chlorhaltige Reiniger konnen zu Verfarbungen des Produktes fiihren.
Sauglingen oder Kindern und halte sie auBer Reichweite. O Bitte trockne das Produkt vollstandig, um Wasserflecken oder Rost vorzubeugen.

O Benutze das Produkt fir nichts, auBer seinem eigentlichen Zweck O Reinige und trockne es unmittelbar nach der Benutzung um Geriiche undverfarbungen zu
(Benutze es fur keine Substanzen auBer (gemahlenen) Kaffeebohnen.) vermeiden und die Lebensdauer des Produktes zu erhdhen.

O Wenn der Luftverschluss nicht ordentlich geschlossen ist kann kippen O Reinige und trockne das Produkt nicht in Spilmaschine, Geschirrtrockner und verwende es
des Produktes zu Verschuttungen fiihren. X : in keiner Art von Ofen oder Mikrowelle.

O Sei immer vorsichtig, wenn du heiBes Getranke drinkst. HeiBe Getranke O Falls Roststellen, Wasserflecken, Gertiche oder Verfarbungen entstehen: weiche das Produkt
konnen zu Verbrihungen fihren. . in verdinnten Essig ein. Nimm es raus und reinige es mit einem weichen Schwamm oder

O Wenn das Produkt tiber einen langen Zeitraum befillt ist, kann dies zu Tuch. Du kannst auch Backpulver oder spezielle reiniger fur Edelstahlprodukte verwenden.
Verfarbungen fiihren. O Trinken. Abspihlen. Trinken. Abspuhlen. Trinken. Abspiihlen. Dann kannst du dein

Cafflano® Kompact lange benutzen und genieRen als ware es brandneu.
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Félicitations! Vous pouvez maintenant profiter
de café frais et délicieux avec Cafflano® Kompact.

Design et caractéristiques
du produit

Airlock (Matériel: polypropyléne)

Airlock scéle la chambre inférieure afin de
prévenir des fuites de café et améliorer la
portabilité quand I'appareil est compressé.

Micro filtre (Matériel: polypropyléne, acier inoxidable)
Le filtre écologique et durable est fait
d'acier inoxidable. Il est pratique et facile a
utiliser, a ranger et a nettoyer.

Plaque de Traction (Matériel: polypropyléne)
La plague vous assure un endroit sécuritaire
pour placer votre Cafflano® Kompact sur
une tasse ou un verre quand vous extrayez
votre café en pressant.

Chambre de Soufflet (Matériel: silicium)

La chambre de soufflet fonctionne comme
un compresseur dans laquelle les grains
moulus et I'eau sont mélangés et infusent.
Aprés un temps d'infusion appropri¢, le
café moulu peut facilement étre extrait en
pressant la chambre inférieure. L'appareil
peut étre compressé en pressant et en
scellant le Airlock devenant un appareil
facile a transporter.

Guide de Presse (Matériel: polypropyléne, PC)
Le guide de presse supporte la chambre de
soufflet et prévient qu'elle bouge ou
bascule alors I'utilisateur est protégé contre
les potentiels dangers de bralures ou autre
qui pourraient se produire durant |'extrac
tion.

Pochette (Matériel: nylon, éthyléne-acétate de vinyle: EVA)
La pochette est congue pour ranger et
transporter votre Cafflano® Kompact. Le
matériel spécial protége des chocs, domm
ages et des rayons UV.

S'il-vous-plait visitez la page web de Cafflano, www cafflano.com pour des

informations détaillées et des exemples vidéos.

Brewing Coffee @ Prudence : NE PAS sceller Airlock aprés avoir ajouté de I'eau chaude. FR
La chambre de soufflet pourrait prendre de I'expension et cela résulterait en une déconnection du guide de presse.

L0
‘@Z’S'O'“‘ @ =)

& izsm C

N="125m

Dévissez Airlock et Placez des grains moulus (10~30g  Fermez le Micro Filtre

Placer le sur une tasse ou un Appréciez le café

enlevez-le. selon vos préférences) et ajoutez et infusez. (1~3min verre et pressez doucementen  fraichement infusé!
Dévissez le Micro Filtre et de I'eau chaude. selon vos préférences)  une fois. (Pressez plusieurs fois
enlevez le. peut résulter plus de limon.)

*Soyez prudent d'ajouter la quantité adéquate d'eau (eau chaude en particulier) que le café infusé peut déborder en raison de café floraison.
+Le temps d'infusion peut différer dépendant du type de grains, de torréfaction, de vos godts et d'autres circonstances.

+Agitez doucement avec le micro-filtre couvert ou a I'aide d'une cuillére ou tout autre ustensile, peut aider a réduire le temps d'infusion.
*Soyez prudent car le café infusé peut se renverser en basculant le Cafflano® Kompact pour I'extraction.

Infusion a froid
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Placez des grains de café (10~30g

Prenez plaisir de
boire du café

-
Placer le sur une tasse ou un

Fermez le micro filtre,
verre et pressez doucement en

Dévissez Airlock et

enlevez-le. selon vos préférences) et de I'eaua  scelleez le Airlock et 1 3 T ! C
Dévissez le micro filtre et température piéce ou froide. infusé. (4-8 heures ou une fois. (Pressez plusieurs fois fraichement infusé!
enlevez-le. selon vos préférences) ~ peut résulter plus de limon.)

+Faites attention a la quantité d'eau que vous ajoutez (spécialiement de I'eau chaude) car le café infusé peut déborder du a.
*Le temps d'infusion peut différer dépendant du type de grains, de torréfaction, de vos godts et d"autres circonstances.
+Agitez doucement avec le micro-filtre couvert ou a I'aide d'une cuillére ou tout autre ustensile, peut aider a réduire le temps d'infusion.

| xSoyez prudent car le café infusé peut se renverser en basculant le Cafflano (r) Kompact pour I'extraction.

@ Prudence Cleaning and Keeping
O Stilvous-plait nettoyer le produit avant le premier usage. (utiisez un O Nettoyage et rangement: enlever le café moulu et nettoyez le produit & I'eau courante. LE
éponge douce avec un détergent neutre et rincez abondament) café moulu peut étre utilisé comme terreau ou fertilisant.
O N'exposez pas directement & la chaleur ou & une flamme afin de prévenir O Le guide nettoyage peut étre téléchargé sur la page Internet de Cafflano® (www.cafflano
la déformation ou la décoloration com)
O Ne chauffez pas le produit, ne I'utilisez pas pour faire cuire ou bouillr. O Le produit peut étre désassemblé et nettoyé. Utilisez un chiffon ou une éponge avec un
O Ne laissez pas d'enfants utiliser le produit. Ne I'utilisez pas & proximité nettoyant neutre
d'enfant et tenez le hors de leur portée. 0O Nutilisez pas de laine d'acier, de javelisant ou de nettoyant contenant du chlore sur aucune
O N'utilisez pas le produit pour un usage autre que celui pour lequel il est partie du produit
prévu. (N'utiliser pas d'autre substance que des grains de café) O Lutilisation de javelisant ou de nettoyant contenant du chlore peut résulter en une
O Si Airlock n'est pas proprement scellé, pencher le produit peut causer un décoloration du produit
déversement du contenu O Séchez le bien afin de prévenir les marques d'eau et taches de rouille sur les parties en acier
O Soyez toujours prudent quand vous utilisez de I'eau ou des boissons inoxidable.
chaudes. Les liquides chauds peuvent vous ébouillanter. O Nettoyez et séchez aprés chaque utilisation prévient les odeurs et la décoloration et assure
O Laisser des substance dans le produit pour une longue période peut une plus longue durée de vie au produit.
résulter en une décoloration du produit O Ne placez pas le produit dans un lave-vaisselle, séche vaisselle, four ou micro-ondes.

O En cas de marques de rouille, taches d'eau, odeur ou décoloration: ajoutez du vinaigre dilué
pour quelques temps. Videz-le et nettoyez avec un chiffon doux ou une éponge. Vous
pouvez aussi utiliser du bicarbonate de soude ou du détergent pour acier inoxidable.

O Buvez. Nettoyez. Buvez. Nettoyez. Buvez. Nettoyez. De cette fagon vous pourrez en profiter
comme s'il était neuf pour longtemps.
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iFelicidades! Ya puede disfrutar de

café fresco y sabroso con Cafflano® Kompact.
KOMPACT

Disefio del producto y
caracteristicas

Tapa Hermética (Material: polipropileno)
La Tapa Hermética cierra el Compartimiento
interior para evitar que el café recién elabo
rado se derrame y asegura que el producto se
mantenga comprimido durante su transporte.

MicroFilts ipropi

Filtro ecolégico de acero inoxidable duradero.
Préctico y facil de usar en la elaboracion del
café, almacenamiento y limpieza.

Plato inferior (Material: polipropileno)

La parte inferior que se agarra y aprieta garan
tiza una manera facil y funcional de colocar el
Cafflano® Kompact encima del recipiente (taza
0 vaso) al extraer el café, prensando la
méquina.

Compartimiento interior (Material: silicona)
Compartimiento interior funciona como un co
mpresor en la que el café molido y el agua se
mezclan creando una infusién. Tras un tiempo
de infusion adecuado, el café preparado se ext
rae facilmente aplastando el Compartimiento
interior. Esta pieza asegura la méaxima transm
ision de la fuerza aplicada. Presionando hacia
abajo y sellando la Tapa Hermética el produc
to se queda comprimido facilitando su trans
porte.

Guia de prensa (Material: polipropileno, PC)
La Guia de Prensa soporta al Compartimiento
interior e impide que se mueva o descoloque,
protegiendo al cliente de un potencial peligro
de quemadura y otras posibles circunstancias
que pueden suceder durante la extraccion.

La funda esta disefada para almacenar y viajar
con el Cafflano® Kompact. El material especial
protege de golpes, dafos externos y los rayos
uv.

il de EVAY

Por favor visiten la pagina de Cafflano®, www.cafflano.com,
para mas informacion del producto y videos de demostracion.

Precaucion : no selle la Tapa Hermética después de introducir el agua caliente. SP

Elaboracion del café £l Compartimiento interior se puede expandir descolocando la Guia de Prensa.
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Colocar granos molidos (10 ~ 30 g segun

=

Desenroscar y quitar la Tapa Cerrar el Microfiltro e Coléquelo sobre una taza o vaso y iDisfrute de un café

Hermética. su gusto) y afiadir agua caliente. infusionar (1 ~ 3 min lentamente presione una vez. (Al pulsar recién preparado!
Desenroscar y quitar el Micro seg(in gustos). varias veces puede resultar en un aumento
filtro.

de molienda fina en el fondo de la taza.)
- \
* Tenga cuidado de utilizar la cantidad adecuada de agua (especialmente de agua caliente), ya que los gases producidos pueden hacer que el café se derrame.
+ El tiempo de infusion puede variar segtn el tipo de tueste de los granos de café, el gusto del cliente y otras circunstancias.
« Para reducir el tiempo de infusién, agite el Cafflano® Kompact con el Micro Filtro puesto o removiendo con una cuchara u otro utensilio.
* Tenga cuidado ya que el café preparado puede derramarse mientras le da la vuelta al Cafflano® Kompact para su extraccién.

Preparacion en frio

om ” - 250
m %mmw
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Desenroscar y quitar la Tapa Colocar granos molidos (10~ 30 g seginsu  Cerrar el Micro filtro, Col6quelo sobre una taza o vaso y iDisfrute de un café

Hermética. qusto) y afiadir agua a temperatura ambiente cerrar la Tapa Hermética _lentamente presione una vez. (Al pulsar  recién preparado!
Desenroscar y quitar el Micro ofria. e infusionar (4 ~ 8 horas Varias veces puede resultar en un aumento
filtro. seguin gustos). de molienda fina en el fondo de la taza.)

« Tenga cuidado de utilizar la cantidad adecuada de agua (especialmente de agua caliente), ya que pueden hacer que el café se derrame.
« El tiempo de infusién puede variar segun el tipo de tueste de los granos de café, el gusto del cliente y otras circunstancias.

« Para reducir el tiempo de infusién, agite el Cafflano® Kompact con el Micro Filtro puesto o removiendo con una cuchara u otro utensilio.
« Tenga cuidado ya que el café preparado puede derramarse mientras le da la vuelta al Cafflano® Kompact para su extraccion.

@ iAtencién

Por favor, lavar el producto antes de darle uso por primera vez. (Use una
esponja suave con un detergente neutro y luego enjuaguelo bien.)

No exponga el producto al calor directo / llamas para evitar la defor
macion o decoloracion

No calentar, hervir o usarlo para cocinar.

No permita que los nifios utilicen este producto. No lo use junto a bebés
o nifios, Mantenerlo fuera de su alcance.

No utilice este producto para otro uso que no sea el de su propésito
original.(No utilice otras sustancias que no sean granos de café)

Si la Tapa Hermética no esta sellada correctamente, inclinar el producto
aun lado puede causar que el contenido se derrame.

Siempre ser cauteloso cuando se consume agua/ bebidas calientes. Los
liquidos calientes pueden quemar a los usuarios.

Mantener sustancias dentro del producto durante mucho tiempo
puede resultar en la decoloracion del producto.

Limpieza y mantenimiento

O Quitar los restos del café y limpiar el producto con abundante agua. Los granos de café
pueden ser usados como tierra de cultivo o fertilizante

Guia de Limpieza en la pagina principal de Cafflano® (www.cafflano.com)

El producto puede ser desmontado y limpiado. Usar un paio suave o esponja con un
detergente neutro.

No limpiar ninguna parte del producto con un estropajo de acero, no aplicar blanqueador, o
productos que contengan cloro.

Los blanqueadores o detergentes que contengan cloro pueden decolorar el producto

Dejar secar completamente para prevenir manchas de agua o corrosion del acero inoxidable.
Para una duracion més larga del producto limpiar y secar inmediatamente después de cada
uso, previniendo asi la decoloracion y los malos olores.

El producto no es apto para lavavajillas, secador de vaijillas, o cualquier tipo de horno o
microondas

En el caso de que salga 6xido, manchas de agua, olores o decoloracién, sumergir el producto
durante unos minutos en vinagre mezclado con agua. Retirelo y limpielo con un pario suave
o esponja. También se puede usar bicarbonato o un detergente apropiado para productos de
acero inoxidable.

Beber. Lavar. Beber. Lavar. Beber. Lavar. De esta manera lo podra disfrutar como si fuera
nuevo por mucho mas tiempo.
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MNo3apasnsem! Tenepb Bbl MOXeTe HACNAAUTLCA

CBEXUM W BKyCcHbIM Kode BMecTe ¢ Cafflano® Kompact.

KOMPACT

J\M3aitH  XapakTepucTHKU
npoaykTa

epn -

3aTBop HaaéxHo 3a»<pb|sae1 ro¢pmpoaaHHyw
Kamepy, MpefoXpaHsis roToBbIA Kkode OT
npoTekaHus, n o6ecneynBaeT BO3MOXHOCTb
TPaHCMNOPTUPOBKM B OKAaTOM COCTORHIN.

Tank)
9KOMOrMUHbINA GUILTP CACNAH U3 [0 OBEUH

Ol HepXaBetoLLen cTanu, utTo obecneuMBaeT
NErKOCT 3aBaPUBAHNA, XDAHEHNA U OUMCTK
2

T ¥ ¥
MofcTaBKa NO3BO/AET /1ErKo 1 6830NacHO Y
craHoenTs Cafflano® Kompact Haa cocynom
(KPYXKOM MMM CTaKaHOM) ANA 0TXMMA Kode

It ¥ WIVKOH)

T0(p1pOBaHHAA KaMEDa CYXT KOMTDECCODOM, B KOT
0POM CMELLMBAIOTCA MONOTO 38pHO M Bofia. Mo vcTeue
A HEOBXOZMMONO 11 33BADHBEHVA BDEMEHA MOTOBbI
#KO(E MOXET GbiTb IETKO MONYUEH MPOCTEIM CXATHEM

OcTopoxHocTs : HE 3AKPbIBAITE repMeTuHbIii 3aTBOp NOC/e 3anMBaHNA ropsiuet BOAb!. RU
FodpprpoBaHHas kaMepa MOXeT PaCluMpUTLCS, YTO MPUBEAET K OTCOEAVHEHMIO HanpaBAsoLLei Tpy6KN.

éﬂ@
o~

7 125ml e

MpuroToBneHne Kode

S 2sm
3ackinbTe MonoThiit kode (10~30 T Ha  3akpoitTe MUKPODHN  MomecTuTe MPHOP Ha UalKy WM cTaka  HacnaxaaiTech cee
3aMOK M CHUMHUTE ero. Bal BKYC) ¥ 106aBbTe FOpAUeH BOAL,  bTP U AaiTe HAaCTOR H U1 ME/LNIEHHO COXMMTE OAMH Pa3 Ke3aBapeHHbIM
OTKPYTUTE MUKPODUNLTP TheA (1~3 MUH Ha Ba  (MHOrOKpATHBIA OTHMM MOXET NPUBECT Koge!

W CHUMMTE €ero, w BKyC). WK YBEIMUEHHIO KOJMUECTBA 0CaAKa).

OTKPYTUTE FepMeTHUHbIA

+ByAbTe BHUMaTe bHbI K KOSIMUECTBY BOALI ropauen) T. P i1 Kohe MoXeT uepes KpaW U3-3a yBe/MUeHUA B 06bEMe.

«BpemA 3aBapUBAHUA MOXET Pa3NuuaThCA B 3aBUCUMOCTH OT TUNa 3epHa, NPEANOUTEHMA NONIb30BATeNA U POUHX 06CTOATENLCTE,

«Jlérkoe B0 BpeMA O/ UM [PYr M MPUGOPOM MOXKET COKPATUTE BPEMA HaCTauBaHMA,
+By/bTe OCTOPOXHI, T.K. 3aBAPEHHBIA KOhe MOXET NPOSMTLCA BO BpeMA nepeBopaunsanus Cafflano® Kompact ana oTxuma.

XonoaHoe 3aBapuBaHue,

@@mm‘

> >
&= iz5ml -
OTKpYTHTE repMeTUUHBIA  3ackinbTe Monomu kode (10~30rHaB 3akpoirte i I'IoMech'e Ha yawky um cT Hacnaxpaitecs
3aMOK U CHMMMTE ero,  al BKYC) 4 A0GABLTE XO/IOAHOA BOMbIM  aKPOATE FEPMETUUHLI 38 aKaH W MENIeHHO HAXMUTE OfIMHPA3  CBEXE3aBapeHHBIM
OTKpPYTUTE MMKPODHILTD /M BOALI KOMHATHON TeMMepaTypbl. kode!

TBOP M AaiiTe HACTOATLCA (MHOKECTBEHHO HaXaTue MOXeT Npuse
Y CHUMMTE ero. (

(4~8 uacos Ha BawW BKYC)  CTHK YBE/MUEHMIO KO/MUECTBA 0CafKa).

*ByAbTE BHAMATe/TbHbI K KO/MUECTBY BOAL! ropAven) TK. s 7 Kode MoxeT uepes Kpai U3-3a yBe/MUeHUA B 06bEMe,

+BpemA 3aBapUBaHUA MOXET Pa3/iMuaThCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNA 3epHa, NPEANOUTEHNiI N0/Ib30BATENA U MPOUNX 06CTOATENLCTB.

«Jlérkoe BO BpeMA aTaKxe TIOXKKOW MM APYTMM NPUGOPOM MOXET COKPaTHTL BPEMA HaCTauBaHuA,
*BYAbTE OCTOPOXHI, T.K. 3aBapeHHbIA kKohe MOXEeT NPo/MTLCA BO BpeMA nepesopaunsanua Cafflano® Kompact ana omxwuma.

Kamepsl, YCTPOVCTBO Kameps! rapanpyeT MaKcmarb
HOE CXaTHe Mpu YOATWAAX, 06
€CMeunBan y00HIM 1 TIEMKWA OTXVM Tam(e OHa MoXe

T ObiTb CXaTa 1 3ahMKCHDOBAHA B TaKOM COCTORHMATD
1 MOMOLLY 3ATBODA, UTO ASNAET YA0GHSIM MEPEHOCKY

CTPOICTBA,

Tpy6ka noaaepxvBaeT robpvpoBaHHy Ka
Mepy BO BPEMA [BMKEHHA M MPeAoTBpallaeT
€6 0TK/I0HeHMe B CTOPOHY, 3alMILAA NOML30
BaTENA OT NOTEHLMA ILHOM YrPO3LI OXOra W
NPOUMX 06CTOATE/LCTE B MPOLIECCe 0THMMA.
Yexon ¥ i )
Uexon paapaboTaq ANA xpaHeHuA sawero Caffl
ano® Kompact 1 nyTewecTBui ¢ HiM. CrieupnanbH
aA TKaHb MPe0XPaHAST OT BHEWHMX MOBPeXAeH
WA/yAapoB W BO3AEMCTBUA ybTpaduoneTa.

MoxanyicTa, noceTuTe Be6-caiT Cafflano® www.cafflano.com
AnA 6onee NoAP06HOM MHOPMALIMM M MPOCMOTPE AEMOHCTPALUMOHHbIX POMMKOE.

@ BHuMmaHHe YxoA4 u xpaHeHue
O MMoxanyncTa, NOUMCTTE W BLIMOATE YCTPOHCTBO MEPEAl NEPBLIM HC O YAarmTe KodeitHyHO MUy ¥ MPOMOVTE YCTPOHCTBO MPOTOUHOMA BOAOH. KODEHHAA ylila MOXET 6
NO/b30BaHHEM (MCMIONL3YIHTE MATKYIO MYOKY M HEATPANbHOE UMCTA bITb MCTIONb30BAHA B KAUECTBE YA0GDEHAR.
iee CPe/IcTBO, @ 3aTeM TULATE IbHO CMOVATE ero). O PYKOBOACTBO M0 OUMCTKE A0CTYNHO Ha rnasHoi cTpaHuue Cafflano® (www.cafflano.com).
O He noagepraiiTe NPAMOMY BOSAGHCTBHMIO Xapa /Nnamern AnA npes, O YCTPOVCTBO MOXET G5iTh PAGOGPAHO M OUMLIEHO. MIGTIONaYIATE MATKYIO TKaks M FYOKY C Helt
0TBp: nedopmaLmM UK 06eCLBEUMBAHMA. TPASIEHBIM UACTALIM CPELCTEOM,
O He MCMIONL3YATE ANA HArPEBA, KMMAUSHNA UM DU OTOBIEHHA ML O MMonUMCTKe M0G0 M3 UACTEN YCTPOMCTBA He UCTOMb3YHTE CTarbHYI0 WETKY, OTCe/MBaIoVE
" . ; ) PEACTBA WM CPEACTBA, CONBPXAILEE X/I0p.
O He noaBonAiTe 1cro/b30BaTk YCTPOMCTBO AeTAM. He ucnoneayiTe O Vicronb3osare 0TEE/MBAIOLENO W X/IODCOAEPIALLIET0 CREACTBA MOXET MPUBECTH K 06€CLL
€70 PALOM C MasneHsKUMM AETBMM U XDAHUTE BHE WX [AOCA aeMocT BELMBaHMI0 YCTPOMCTBA
. O Bo vabexariie NOAB/EHHA PA3BOL0B 1 MATEH PXABUMHLI, 00ECTIEULTE MOJTHOE BLICHIXAHHE YCTD
O McrnonbayiTe yCTPOACTBO TO/LKO M0 MPAMOMY HadHaueHuio. (He e ocTBA,
M0NL3YATE HAUEr0 KPOME MONOTOr0 Kode) O OweTkam Cpasy nocne uer MPeI0TBPALAET NOAB/IEHHE 3AMIAXa 1O
O EC/IM 3aTBOP 3aKPLIT He A0 KOHLLA, COABPXMOE MOXET MPONMTLCA secu o [ JCTpOCTBA
O He NOMELL@/Te YCTPOTCTEO B MOCYA0MOBUHYIO MalliHy, CYLIMIKY, YXOBKY WM MHKDOBOTHOBY
O Bceraa co6n0aaiTe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH, UCMONb3YA MOPAUY 1o Neub.
10 BOZY M/ FOPAUMIA HANUTOK. HEOCTOPOXHOE OBpallleHHe C ropAun O B Cnyuae BOSHUKHOBEHA IATEH PXABUMHSI, BOAHBIX PA3BOLI0B, 3araxa i 06eCLIBEUMBAHIA,
MM KMAKOCTAMM MOXET MPHBECTM K OKOr am. Ha HEKOTOPOE BPEMA BaNIEHTe YCTPOMCTBO PAsoaBeHHLIM YKCYCOM. BINeiTe ero v mouicTuT
O Xparerie COREPXMMOr0 BHYTPH YCTPOACTBA MOXET MPUBECTU K er € YCTPOZCTBO MATKOM TKAHBIO MM MYGKOA, TaKKe Bbi MOXETE M0/ b30BaTb MALEBYI0 COAY Ui
0 0becuseuMBario. W CeumanbHsIe WACTALWE CEACTBA 1A HEPXABEIOULEN CTarm,
O Bonnm, Beivsir, Bonnm, Beivsiri, Bonnm, Beivsiri, Tak b1 03B0/MTE YCTPOACTBY [0/
€ 0CTABATHCA Kak HOBOMY W PafI0BaTh BaC.







